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zatacznik nr 1 do Rozdziatu Il SWZ
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Zadanie obejmuje ustuge cateringu - goracy positek dla maksymalnie 15 uczestnikow
placéwki wsparcia dziennego - Dziennego Domu Seniora + w Kochandwce.

Positki winny by¢ dostarczane do placowki Dzienny Dom Senior+ w Kochanéwce od
poniedziatku do pigtku w dni robocze srednio 20 dni w miesigcu przez 24 m-ce, nie diuzej
jednak niz do dnia 31.12.2027 r.

taczna ilos¢ positkdw, ktére winny by¢ dostarczone wynosi maksymalnie 7 200 sztuk (15
0s0b x 20 dni m-cznie x 24 m-cy).

Zamawiajgcy gwarantuje minimalng warto$¢ zamowienia na poziomie 50%, tj. 3 600 sztuk.

Wykonawca/Wykonawczyni preferowany/a przez Zamawiajacego to Podmiot Ekonomii
Spotecznej.

Zamawiajgcy zastrzega, iz rozliczenie nastepowac bedzie za faktyczng ilo$¢ dostarczonych
positkow, podane wyzej ilosci sg jedynie iloSciami maksymalnymi, niezbednymi do wyliczenia
kosztu catkowitego. Tym samym ustala sie zakres minimalny na poziomie 3 600 sztuk.

Wykonawca/ Wykonawczyni jest winny/a dokonaé wyceny w formularzu ofertowym,
stanowigcym zatacznik nr 1 do IDW przedstawiajgc cene jednostkowg wraz z warto$cig
catkowitg, przyjmujac maksymalny zakres, tj. 7 200 sztuk.

Ustuga cateringowa musi by¢ swiadczona zgodnie z wymogami zawartymi w ustawie z dnia
25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz rozporzgdzeniami
wykonawczymi, szczego6lnie w zakresie:

Produkcji zywnosci:

Wszystkie positki muszg by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami dobrej praktyki
produkcyjnej (GMP) i dobrej praktyki higienicznej (GHP) oraz zgodnie z procedurami HACCP
(Analiza Zagrozen i Krytyczne Punkty Kontroli).

Bezpieczenstwo zywnosci:

Zamawiajgcy wymaga, aby positki bylty wolne od zanieczyszczen chemicznych,
mikrobiologicznych i fizycznych. Kazdy produkt spozywczy wchodzacy w skitad positkow
musi by¢ bezpieczny, swiezy i odpowiednio przechowywany.

Wymagania dotyczace skiadu i jakosci positkow:

Positki muszg spetniac okreslone normy jakosciowe i by¢ przygotowywane zgodnie z
zaleceniami dotyczgcymi wartosci odzywczych.

Positki muszg by¢ przygotowane zgodnie z ustalonym menu i zgodnie z zyczeniami
Zamawiajgcego, z uwzglednieniem wszelkich zalecen dotyczacych diety (np. bezglutenowej,
wegetarianskiej).

Wymagania sanitarno-higieniczne:
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Wykonawca/Wykonawczyni musi przestrzegac¢ przepisow dotyczacych higieny produkcji
zywnosci, w tym utrzymania odpowiednich warunkéw sanitarno-higienicznych w kuchniach,
podczas transportu i przechowywania zywnosci.

Wykonawca/Wykonawczyni zobowigzany/a jest do przechowywania zywnosci w
odpowiednich warunkach temperatury (np. chtodzenie lub zamrazanie w przypadku
produktow wymagajgcych niskich temperatur).

Wykonawca/Wykonawczyni musi posiada¢ aktualne zaswiadczenia oraz pozwolenia
wymagane obowigzujgcym prawem.

Zamawiajgcy jest uprawniony do wezwania Wykonawcy/Wykonawczyni, na kazdym etapie
trwania postepowania, badz realizacji umowy, o powyzsze dokumenty, na potwierdzenie
spetniania wszystkich niezbednych wymagan, zgodnych z obowigzujgcym prawem.

Wymagania dotyczace transportu i dostawy:

Positki muszg by¢ dostarczane w odpowiednich warunkach transportowych, zapewniajgcych
utrzymanie odpowiedniej temperatury, czystosci oraz jakosci zywnosci.

Transport zywnosci powinien odbywacé sie zgodnie z obowigzujgcymi przepisami o
bezpieczenhstwie zywnosci, w tym zapewnieniu odpowiednich warunkéw higienicznych w
srodkach transportu (czystos¢ pojazdoéw, odpowiednia izolacja termiczna, odpowiednie
zabezpieczenie).

Wykonawca/Wykonawczyni zapewnia, ze:

a) przygotuje i dostarczy goragce positki od poniedziatku do pigtku w dni robocze dla
15 uczestnikow Dziennego Domu Senior+ w Kochanéwce srednio 300 sztuk
miesiecznie co daje maksymalnie 7 200 sztuk w ciggu 24 miesiecy.

Zamawiajacy zastrzega, iz liczba miesieczna, o ktérej mowa powyzej moze ulec
zmianie na wyzsza, badz nizsza w zaleznosci od zapotrzebowania, aczkolwiek
catkowita liczba dla 24 miesiecy nie bedzie wyzsza niz 7 200.

b) uwzgledni, ze zamdwienie bedzie kazdego dnia potwierdzane do godz. 9.00 i ilos¢
sztuk positku moze ulec zmianie z uwagi na nieobecnos¢ uczestnikow,

Poprzez goracy positek nalezy rozumie¢ danie jednogarnkowe, zgodnie z ponizszymi
zapisami.

Obiad sktadajacy sie z dania jednogarnkowego (do wyboru wersja migsna oraz
uwzgledniajaca diete wegetarianska, dodatkowo uwzgledniajgc specjalne
potrzeby zywieniowe uczestnikéw zgtoszone po etapie rekrutacji).

Danie jednogarnkowe: sktadajgce sie z zupy z wktadkg migsna/warzywng itp. -
kazda porcja dania powinna wynosi¢ co najmniej 250 ml na osobe. Wybor rodzaju
dania jednogarnkowego nalezy do Zamawiajgcego i odbywa sie na etapie zgtoszenia
zapotrzebowania, w oparciu 0 menu zaproponowane przez
Wykonawce/Wykonawczynie.
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Danie jednogarnkowe sktadajgce sie z zupy z tzw. wktadkg miesna/ warzywng itp.
moze by¢ w formie kremu z dodatkiem w formie np. grzanki/suszone pestki z
dyni/orzechy/kasza/ryz itp. lub tradycyjnej wersji z widocznymi sktadnikami.

W przypadku dania jednogarnkowego skfadajgcego sie z zupy krem, jej sktad musi
obejmowac bulion oraz dodatkowe sktadniki (co najmniej 3), ktére razem tworzg
spojng catosé, jak np. zupa krem z pomidorow, dyni, czy zielonego groszku. W
przypadku zamowienia dania jednogarnkowego sktadajgcego sie z zupy tradycyjnej z
dodatkiem miesnym, powinna ona skfadac¢ sie z bulionu (jako jeden ze sktadnikéw),
minimum 3 rodzajow warzyw, kaszy/ryzu/makaronu oraz migsem lub rybg ( w tym np.
dorsz, mintaj, mieso z udka z kurczaka, mieso z fileta z kurczaka/indyka, mieso z
topatki/szynki - w zaleznosci od rodzaju zupy/gulaszu).

W odniesieniu do warzyw Zamawiajacy rozumie je jako jeden sktadnik, ich ilos¢
powinna by¢ odpowiednia do pojemnosci zupy.

Danie jednogarnkowe, o ktérym mowa powyzej moze by¢ rowniez serwowane

— pierogi np. ruskie, z miesem, z kapustg itp.,

— makarony z dodatkami typu sos warzywny/miesny (mieso typu: wieprzowina,
kurczak, indyk),

— krokiety warzywne /migsne, gotgbki warzywne/miesne podane z sosami np.
pomidorowym, grzybowym,

— tzw. Il danie skfadajgce sie z ziemniakow lub ryzu lub kaszy lub makaronu —
nie mniej niz 200 gram/os. do wyboru przez Zamawiajgcego, na etapie
zgtoszenia zapotrzebowania wedtug menu przedstawionego przez
Wykonawce oraz miesa lub ryby ( w tym np. dorsz, mintaj, udko z kurczaka,
filet z kurczaka/ indyka, kotlet schabowy 150 gram bez panierki/ nie mniej niz
200 gram z panierka - do wyboru przez Zamawiajgcego, na etapie zgtoszenia
zapotrzebowania wedtug menu przedstawionego przez Wykonawce, jak
rowniez surowki - surowki/jarzyny gotowane/grillowane — nie mniej niz 150
gram/os.- do wyboru przez Zamawiajgcego, na etapie zgtoszenia
zapotrzebowania wedtug menu przedstawionego przez Wykonawce;

— inne dania mgczne (typu fazanki, kopytka, placuszki, racuchy drozdzowe,
placki ziemniaczane, nalesniki, itp. Rozumiane jako ,maczne”).

Zamawiajacy przy zamoéwieniu moze wymagac dostarczenia réwniez kilku
osobo porcji wersji wegetarianskie;j.

Wersja wegetarianska winna by¢ przygotowana ze swiezych warzyw. Powinna
by¢ wykonywana z min. 3 sktadnikéw, tak jak wersja klasyczna.

Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ dostarczania zamiennie dania
jednogarnkowego, np. jeden dzien zupa z wktadka miesna, drugi dzien danie
typu tzw. ,,Il danie obiadowe”, o ktéorych mowa powyzej. Zamawiajacy oczekuje
réznorodnosci w dostarczanych daniach, nie dopuszcza sie dostarczania
codziennie dania jednogarnkowego tylko i wytagcznie w formie ,,zupy”.
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Dostawa do Dziennego Domu Seniora w Kochanéwce musi odbywac sie w
ustalonych z Zamawiajgcym godzinach tj. 13:00, przy czym godzina moze ulec
zmianie o czym Zamawiajgcy poinformuje nie pézniej niz do godz. 9.00 w danym
dniu.

Wykonawca/Wykonawczyni jest zobligowany/a w cenie uwzgledni¢ dowdz wiasnym
transportem (z wniesieniem do kuchni do Dziennego Domu Senior+ w Kochanéwce),

Wykonawca/Wykonawczyni do wykonania zamdwienia musi posiada¢ pojemniki na
positki utrzymujgce temperature zywnosci, ktére wymiennie bedg uzywane podczas
wykonywania przedmiotu zaméwienia (minimum dwa komplety jeden
Wykonawca/Wykonawczyni dostarcza w pierwszym dniu, a w kolejnym go odbiera,
drugi Wykonawca/Wykonawczyni dostarcza w kolejnym dniu itd.),

Dostarczone produkty zywnosciowe muszg by¢ swieze i powinny by¢ przyrzgdzone w
dniu dostawy, przy zapewnieniu odpowiedniej temperatury positku w momencie
dostarczenia,

Swiadczenie ustugi dostarczania positkéw musi nastepowaé wytgcznie przy uzyciu
produktoéw spetniajgcych normy jakosci produktow spozywczych, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami prawnymi w tym zakresie.

Wykonawca/Wykonawczyni zobowigzuje sie do przestrzegania zasad okreslonych w ustawie
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz przepisach wykonawczych tej ustawy, jak
réwniez podstawowymi normami sanitarnymi oraz BHP .

Przedmiotowa ustuga nie moze znaczgco oddziatywac na srodowisko w trakcie catego cyklu
zycia, oddziatywanie to musi by¢ mniejsze niz standardowe ustugi w zakresie cateringu i
gastronomii oraz dostaw wszelakiego rodzaju zywnosci.

W trakcie realizacji zaméwienia Wykonawca/Wykonawczyni musi zachowac¢ wszelkg dbatos¢
o Srodowisko naturalne poprzez eliminowanie z uzycia przedmiotow jednorazowego uzytku,
wykonanych z tworzyw sztucznych, zrezygnowac z uzywania jednorazowych opakowan,
toreb, siatek i reklamowek, wykonanych z poliolefinowych tworzyw sztucznych. Do realizacji
umowy Wykonawcy/Wykonawczynie sg zobligowani/zobligowane wykorzystywaé¢ materiaty
pochodzgce z recyklingu lub podlegajace procesowi recyklingu.

Wykonawca/Wykonawczyni zobowigzuje sie w ramach umowy do przestrzegania wymagan
w zakresie dostepnosci i polityk spéjnosci zgodnie ze standardami i zasadami
réwnosciowymi w ramach funduszy unijnych na lata 2021-2027 oraz krajowymi przepisami w
powyzszym zakresie, przestrzeganiem zasad horyzontalnych w tym Karty praw
podstawowych Unii Europejskiej (tj.: Wytyczne dotyczace realizacji zasad rownosciowych w
ramach funduszy unijnych na lata 2021-2027, Ustawa z dnia 26 kwietnia 2024 r. p
zapewnianiu spetnienia wymagan dostepnosci niektérych produktéw i ustug przez podmioty
gospodarcze 9Dz. U. z 2024 r. poz. 731), Ustawa z dnia 11 wrzes$nia 2019 r. Prawo
zamowien publicznych (Dz. U. z 2024 r. poz. 1320 z pézn. zm., )

Wykonawca/Wykonawczyni zobowigzuje sie do uwzglednienia (oraz zobowigzania
podwykonawcow o ile dotyczy) czynnikéw o charakterze srodowiskowym tzn. zamawiania
towardw lub ustug, ktérych oddziatywanie na srodowisko w trakcie ich cyklu zycia jest
mniejsze w poréwnaniu do towardw i ustug o identycznym przeznaczeniu, jakie zostatyby
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zamowione w innym przypadku, zgodnie z zasadami zréwnowazonego rozwoju i zasadg
DNSH.

Przewidywany termin wykonania zamdwienia: 02.01.2026r. — 31.12.2027r.

Zamawiajgcy przewiduje mozliwo$¢ skorzystania z prawa opcji. Cena jednostkowa w
zakresie zadania podstawowego i prawa opcji musi by¢ taka sama. Wykonawca nie moze
zaproponowac w zakresie prawa opcji ceny wyzszej lub nizszej.

Zamawiajgcy przewiduje, iz w zakresie prawa opcji uruchomi ustuge na 7 200 sztuk
positkéw. W przypadku korzystania z prawa opcji Zamawiajgcy najpézniej do dnia 31
pazdziernika 2027 roku przekaze Wykonawcy za posrednictwem srodkéw komunikaciji
elektronicznej (e-mail) poprzez wyznaczonego pracownika (do kontaktéw) oswiadczenie o
uruchomieniu prawa opcji. Zamawiajgcy moze skorzystac¢ z prawa opcji, ale nie musi. Moze
skorzystac z prawa opcji w petnym wymiarze lub jedynie w jakiej$ czesci. Zadanie w
zakresie prawa opcji musi byc¢ realizowane na takich samych zasadach jak zadanie
podstawowe.
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